LIEBE | RESPEKT | GESCHMACK

VORSPEISEN

CREMESUPPE VON DER
PETERSILIENWURZEL

Apfel | Krauterdl

10.50

GOLDSCHATZCHENS ¢
CAESAR SALAT

Grinzeug | Grana Padano | Beere
Crolton | Dressing vom Blauen Onkel

9.50

RINDERTATAR

Saure Bohne | Eigelbcréme | Wildkrauter
gerostetes Landbrot

15.50

PATRICKS PAPA LACHS

Krauterschmand | Gurke
Kartoffel-Ingwer-Stroh

VON ALLEM EIN BISSCHEN

Suppen Espressi | Caesar Salat
Papa-Lachs | Hummus | Currywurst

16.50

21.90

CHEF’S EDITION

ROSA GEBRATENES
RUMPSTEAK

Sautierte Frihlingspilze | Kartoffelkrapfen
Café de Paris-Butter | Thymianjus

36.90

GRATINIERTES
ROTBARSCHFILET

32.90

Kartoffel-Lauch-Stampf | junger Spinat
Krauter-Panko | Sauce Hollandaise

GEROSTETER BLUMENKOHL =¥

Karotten-Chili Creme | Hummus
Wildkrauter | Sesam | Minze

CREMIGES RISOTTO

Krause Glucke | Grana Padano
Wildkrauter | gerostete Kerne

21.50

23.50

3K als vegane Variante méglich

VINTAGE CLASSICS

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

vom Kalb | Goldschatzchen Bratzis oder
Goldfritten | Dill-Gurken-Salat | klassische
Garnitur “Zitrone - Sardelle - Kaper”

GEBRATENES LANDHUHN

Keule ohne Knochen | Brathdhnchen-Rub
Ofengemuse | Schmelzzwiebel
Kartoffelpuree | Jus

ROASTBEEF KALT

Goldschatzchen Bratzis | Gartensalat
Krauter-Remoulade

CAESAR SALAT MIT
LANDHUHN

Grunzeug | Grana Padano | Beere
CroGton | Dressing vom Blauen Onkel

DESSERT

RHABARBER & HIMBEERE ¢

Eingelegter Rhabarber | Topfenmousse
Kamille | Luftschokolade | Himbeersorbet

PRISDORFER
KAISERSCHMARRN

Apfel-Chutney | Mandel | Rosine
Eierlikor | Vanilleeis

HAUSGEMACHTES EIS =¥

Milcheis oder Sorbet nach
Tagesempfehlung

32.50

27.50

21.50

15.50

12.90

13.50

4.00



