LIEBE | RESPEKT |

VORSPEISEN
MARONENSUPPE

Pilzduxelles | wildes Kraut
gerducherter Pfeffer
GEBEIZTER SAIBLING
Grunkohl-Pistou | Meerrettich

Buttermilch-Vinaigrette

LAUWARMER
SCHWARZWURZELSALAT *

Haselnusscréeme | gerducherter Apfel
Sauermilch
BRATHAHNCHEN SCHNITTE

Butterbrot | Keulenrillette | Rotkohlsalat
Beere | Fichtensprosse

CHEF’S EDITION

FILET & SCHAUFELSTUCK
VOM HEIMISCHEN RIND
Pastinakenpuree | Ochsenmark
Stangelkohl | Zitronen-Thymian-Jus

GEBRATENER REHRUCKEN
VOM HOFGUT POLTING

Buchweizen-Pekannuss-Mantel
Selleriecréeme | rote Bete | Krauterseitling

KABELJAU

Spinatpuree | Garnele | gebrannter Lauch
Kartoffel | Beurre Blanc

GEGRILLTER CHICOREE ¥

Kartoffel-Mandelpuree | Krause Glucke
Belper Knolle | Krauter-Vinaigrette

Sk als vegane Variante méglich

11.90

19.90

13.90

12.00

35.90

36.90

34.90

29.90

GESCHMACK

VINTAGE CLASSICS

GOLDSCHATZCHEN 26.90
GRUNKOHL

knuspriger Schweinebauch | Kochwurst

Senf | Nusskartoffel

ROASTBEEF KALT 26.90

Bratzis | Gartensalat
Krauter-Remoulade

DESSERT

MILLE FEUILLE CROISSANT 13.90

Blatterteig | Creme a la Vanille
Birnen Tarte Tatin | Pistazieneis

LEBKUCHEN ZIMT MOUSSE®  11.90

dunkle Schokolade | geréstete Macadamia
Basilikum | Mandarinen-Sorbet



