
Die KOCHfabrik GmbH
Restaurant Goldschätzchen
Personalabteilung I Bettina Dummann
Peiner Hof 7 I 25497 Prisdorf

Tägliches Mittagessen

EGYM Wellpass

50 Euro Guthabenkarte monatlich

Weiterbildung in der  KOCHfabrik ACADEMY

SERVICE- & GASTROHELD*IN 
Vollzeit/Teilzeit

Betriebliche Altersvorsorge mit erhöhter Arbeitgeberleistung

Schick’ deine Bewerbung mit
Anschreiben, CV, deiner

Gehaltsvorstellung und deinem
Eintrittstermin an: 

jobs@koch-fabrik.com

KOMM’ INS TEAM!

30 Tage Urlaub und 2 Tage frei für soziale Projekte

Job-Fahrrad

Inmitten einer idyllischen Landschaft und mit viel Liebe zum Detail gestaltet, bietet
unser Restaurant Goldschätzchen einen unvergleichlichen Rahmen mit einem

grandiosen Biergarten – der perfekte Ort für Feierlichkeiten aller Art.
Du liebst gutes Essen, einzigartige Gastlichkeit und willst gemeinsam mit uns

unsere Gäste glücklich machen? Dann bringe deinen ganz persönlichen Charme
mit ein und werde Teil unseres Teams im Restaurant Goldschätzchen als:



Die KOCHfabrik GmbH
Restaurant Goldschätzchen
Personalabteilung I Bettina Dummann
Peiner Hof 7 I 25497 Prisdorf

Schick’ deine Bewerbung mit
Anschreiben, CV, deiner

Gehaltsvorstellung und deinem
Eintrittstermin an: 

jobs@koch-fabrik.com

DAS IST DEIN DING:

Gäste kulinarisch verwöhnen, beraten und glücklich machen:
Speisen- und Getränkewünsche aufnehmen und servieren 

Professionelle und herzliche Gästebetreuung

Verantwortungsvolles Arbeiten von der Begrüßung über
die Platzierung bis hin zur Verabschiedung unserer Gäste

Anpacken, mitmachen, und Spass haben

DAS BRINGST DU MIT:
Eine abgeschlossene Berufsausbildung und mehrjährige
Berufserfahrung in der gehobenen Gastronomie 
Gastgebermentalität und natürliches Verkaufstalent mit
positiver Ausstrahlung 

Spaß an deinem Beruf und Lust, dich und deine Kreativität bei
uns einzubringen

Ausgeprägte Hands-on-Mentalität

Selbständiges und strukturiertes Arbeiten auch in stressigen
Situationen

Reservierungen annehmen, direkter und telefonischer Kontakt
Gästekontakt, Erfahrungen mit opentable wünschenswert

Auge und Liebe für Details sowie hohes Qualitätsbewusstsein

Offenheit und Teamfähigkeit

Weinkenntnisse


