LIEBE | RESPEKT | GESCHMACK

VORSPEISEN
CREMIGE SPARGELSUPPE 10.90

WeilBer Spargel | Barlauch | Pariser Gnocchi

TOMATEN-BROT-SALAT *f 9.50

Alter Balsamico | Burrata | rote Zwiebel
bunte Tomate | Basilikum | Cro(ton

RINDERTATAR 15.50

Zuckerschoten-Salat | Eigelbcréme
Wildkrauter | gerdstetes Landbrot

ZART MARINIERTER PULPO 17.50

Marinierter Fenchel | Sauce Rouille
Leche de Tigre | Parmesan
grine Mandel

VON ALLEM EIN BISSCHEN 21.90

Suppen Espressi | Pulpo-Carpaccio
Tomaten-Brot-Salat | Currywurst & Goldfritte

CHEF’S EDITION
GEREIFTES RUMPSTEAK VOM  36.90

DEUTSCHEN WEIDERIND RUM

Goldfritte | grine Bohne
Café de Paris-Butter | Sauce Bernaise

AUF DER HAUT GEBRATENE 33.90
TRANCHE VOM LACHS

Gruner Spargel | Kartoffelstampf
Porree | Zitronen-Beurre blanc

GEBACKENER LINSEN-TOFU *¢ 23.50

Eingelegte Gurke | Haselnuss-Gremolata
Kichererbse | Keimlinge

BARLAUCH-RICOTTA- 24.90
MAULTASCHEN

Pilzsud | Rostzwiebel | Bergkdse

3k als vegane Variante méglich

VINTAGE CLASSICS

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 32.50

vom Kalb | Goldschatzchen Bratzis oder
Goldfritten | Dill-Gurken-Salat | klassische
Garnitur “Zitrone - Sardelle - Kaper”

GEBRATENES LANDHUHN 27.50

Keule ohne Knochen | Brathdhnchen-Rub
saisonales Ofengemuse | Schmelzzwiebel
Kartoffelplree | Jus

ROASTBEEF KALT 21.50

Goldschatzchen Bratzis | Gartensalat
Krauter-Remoulade

SPARGEL VOM HOF 28.50
SCHMIETENDORF ¥

Glasierter Spargel | Petersilien-Kartoffel
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

BEGLEITET VON

Original Wiener Schnitzel 38.50
Gebratener Lachstranche 37.50
Holsteiner Katenschinken 36.50

von Schlachter Raabe

DESSERT

KAFFEE & SCHOKOLADE 12.90

Schokoladen-Brownie | Mascarponecréme
Loffelbiskuit | weiBes Kaffee-Eis | Kakao

ERDBEEREN WIE WIR SIE 9.80
LIEBEN

Marinierte Erdbeere | geschlagene Sahne
hausgemachtes Vanille-Eis

HAUSGEMACHTES EIS 4.00

Milcheis oder Sorbet nach
Tagesempfehlung



